
Menu di San Valentino
Antipasto

Rundertartaar, met fluweelzachte rode biet en een
 verleidelijke crème van Parmezaan

of
Zacht gegaarde coquilles, in een fijn groentekrokantje, 

met zoete perensaus en rode biet

Secondo

Huisgemaakte ravioli, gevuld met zwarte kool en romige
taleggio, met walnoot en een subtiele hint van honing

Dolce
Zijdezachte rozen-semifreddo, verleid met vanille 

en liefdevolle aardbeiencoulis

Primo

Malse varkenshaas, omarmd door pancetta, 
met geroosterde hazelnoot en zachte kersen

of
Zacht gegaarde kabeljauwrugfilet, met een warme 

wortel-gember omhelzing, frisse peterselie-olie 
en carpaccio van rode biet

€ 64,- p.p. 
Geserveerd op zaterdag 14 februari


